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Program Bilgileri

Program Adi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Boliumu
Egitim Dilizeyi Lisans

Egitim Dili ingilizce

Program Suresi 8 Donem

Maksimum Siire 14 Dénem

Program Baskani Doc. Dr. OGUZ DOGAN

Staj Durumu Yok

Toplam AKTS 240

Ust Derece Programlara Gegis

Programdan lisans derecesi ile mezun olan 6grenciler, basta Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Anabilim Dali olmak tzere Turizm isletmeciligi ve ilgili diger alanlarda yliksek lisans ve doktora

programlarina basvuruda bulunabilirler.

Kabul Kayit ve Kosullan

Ogrenciler programa, OSYM tarafindan her yil diizenlenen yliksekégretim kurumlarina giris sinavi
kapsaminda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6liimdi icin belirlenen SOZ puan tirine gére ve ilgili

yilin yerlestirme esaslari cercevesinde tercih yapmak suretiyle kabul edilmektedir.
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Onceki Ogrenmenin Taninmasi Hakkinda Kurallar

Bolimumuze dgrenci kabuli; OSYM tarafindan yapilan merkezi yerlestirme, basari sartina bagh
olarak yurt ici ve yurt disi kurumlar arasi yatay gegis ile merkezi yerlestirme puani esas alinarak
gerceklestirilen kurumlar arasi ve kurum ici yatay gecis usulleri kapsaminda yapilmaktadir.Bolime
kabul edilen 6grenciler, daha dnce kayitl olduklari lisans veya 6n lisans programlarinda basarili
olduklari derslerin bolim miufredatina intibak ettiriimesini talep edebilirler. Bu talep, 6grencinin
ingilizce hazirlik egitimini basariyla tamamlamasinin veya muafiyet kosullarini saglamasinin
ardindan, 6grenime baslayacagi akademik yilin basinda Fakulte Sekreterligi'ne yazil dilekce ile
yapilir. Dilekceye onayli not ddékiim belgesinin (transkript) asli eklenmelidir.intibak islemleri, Turizm
Fakultesi Yonetim Kurulu ve gdrevlendirilen komisyonlar tarafindan belirlenen esaslar cercevesinde

yuratilar. Degerlendirme slrecinde ders icerikleri ve AKTS kredi yuku dikkate alinir.

Mezuniyet Kosullari

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari BolimUnuU tercih eden 6grenciler, dort yillik lisans egitimini
basariyla tamamlayarak mezun olmaktadirlar. Faklltemiz blnyesinde egitim géren her 6grenci,
ikinci sinif yaz doneminde 60 (altmis) gun ve Ucuncu sinif yaz doneminde 60 (altmis) gin olmak
Uzere toplam 120 (yiz yirmi) glin zorunlu staj yapmakla yukimludir.Universitemiz Lisans ve On
Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yénetmeligi’nin 40’inci maddesi uyarinca, 6grencinin kayith oldugu
programin mufredatinda yer alan tim dersleri basariyla tamamlamasi, genel not ortalamasinin 4,00
Uzerinden en az 2,00 olmasi ve en az 240 AKTS kredisini tamamlamis bulunmasi halinde 6grenci

ilgili programdan lisans diplomasi almaya hak kazanir.

Mezuniyet Kosullan

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimni tercih eden 6grenciler, dort yillik lisans egitimini
basariyla tamamlayarak mezun olmaktadirlar. Faklltemiz blinyesinde egitim géren her égrenci,
ikinci sinif yaz déneminde 60 (altmis) gun ve Ucuncu sinif yaz doneminde 60 (altmis) gin olmak
tizere toplam 120 (y(iz yirmi) glin zorunlu staj yapmakla ylkamliduir. Universitemiz Lisans ve On
Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yénetmeligi uyarinca, 6grencinin kayitl oldugu programin
mufredatinda yer alan tum dersleri basariyla tamamlamasi, genel not ortalamasinin 4,00 Gzerinden
en az 2,00 olmasi ve en az 240 AKTS kredisini tamamlamis bulunmasi halinde lisans diplomasi

almaya hak kazanir.
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Mezun istihdam Olanaklari

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Bolimi’'nden mezun olan 6grenciler, yetkinlikleri ve kariyer
beklentileri dogrultusunda turizm ve yiyecek-icecek sektortnin farkl alanlarinda istihdam
edilebilmektedir. Mezunlarimiz; restoran ve kafe isletmeleri, otel mutfaklari, catering sirketleri,
kamu kurumlari (Kaltdr ve Turizm Bakanhgi, belediyeler, halk egitim merkezleri), Anadolu Otelcilik
ve Turizm Meslek Liselerinde 6gretmenlik, akademik kariyer olanaklari, girisimcilik faaliyetleri, gida
ve yemek stilistligi, gida giivenligi ve denetimi, medya ve yayincilik (gastronomi yazarligi ve sosyal
medya icerik Ureticiligi) ile diger 6zel sektdr kuruluslarinda calisma imkanina sahiptir. Yabanci dil
yeterliligine sahip mezunlar icin yurt disinda, 6zellikle cruise gemilerinde ve uluslararasi
isletmelerde calisma firsatlari da bulunmaktadir.Bolim 6grencilerimiz, dérdtnci sinif bahar
yariyllinda yuruttidlen “Golge Yoneticilik” programi kapsaminda haftada G¢ gun tam zamanh olarak
sektorde bir yoneticinin yaninda goérev almakta; karar verme sureclerini yerinde gézlemleme ve
yOnetsel uygulamalara aktif katilim saglama imkani elde etmektedir. Bu uygulama sayesinde
ogrenciler is hayatina hizli uyum saglamakta, liderlik ve yonetsel farkindaliklarini gelistirmekte ve
profesyonel kariyerlerine guclu bir baslangi¢c yapmaktadir.Ayrica Universitemiz bunyesinde secmeli
olarak sunulan Ortak Egitim uygulamasi kapsaminda 6grenciler, dérdincl sinifin hem giiz hem de
bahar yariyilinda sektérde tam zamanl olarak calismakta ve akademik bilgi ile mesleki uygulamayi
butlnlestirme firsati bulmaktadir. Bu model, 6grencilerin mezuniyet éncesinde kapsamli is deneyimi

kazanmalarini ve profesyonel aglarini gelistirmelerini desteklemektedir.

Program Hakkinda

Programin egitim dili ingilizce’dir. Lisans programi dért (4) yil sreli olup sekiz yariyildan
olusmaktadir. Programin tim gereklerini basariyla tamamlayan mezunlara Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar Lisans diplomasi verilir. Ogrenciler, yabanci dil hazirlik sinifi hari¢ olmak Uzere, kayitli
olduklari programa iliskin derslerin verilmeye baslandigi yariyildan itibaren, her yariyil icin kayit
yaptirip yaptirmadigina bakilmaksizin azami yedi (7) yil icinde programi tamamlamakla

yukdmladar.
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Sinavlar, Olcme ve Degerlendirme

Sinavlar, Antalya Bilim Universitesi On Lisans ve Lisans Egitim-Ogretim Yénetmeligi hiikiimleri
dogrultusunda; ara sinav, final sinavi, mazeret sinavi, muafiyet sinavi, ek sinav ve tek ders sinavi
olmak Uzere cesitli tlrlerde uygulanmaktadir. Bu sinavlar yazili, s6zll, hem yazili hem s6zll ve/veya
uygulamali olarak gerceklestirilebilmektedir. Ozellikle uygulamali derslerin sinavlari, dersin
niteligine uygun olarak uygulama seklinde yapilmaktadir.Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolumu’'nde gerceklestirilen tiim sinavlar, Antalya Bilim Universitesi On Lisans ve Lisans Egitim-
Ogretim Yénetmeligi ile Antalya Bilim Universitesi Sinav ve Basari Degerlendirme Yénergesi
cercevesinde yurutilmektedir. Ogrencilerin yariyil ici ve yariyil sonu dederlendirmeleri 100 puan
tizerinden yapilmakta ve sinav sonuclari Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS) tizerinden ilan
edilmektedir.Ogrencilerin akademik yeterlilik durumu, her yariyil sonunda genel not ortalamalarinin
(GNO) hesaplanmasi suretiyle belirlenir. ikinci yariyilin sonundan itibaren genel not ortalamasi 2,00
ve Uzeri olan 6grenciler basarili; 1,99 ve altinda olan 6grenciler ise akademik olarak yetersiz kabul
edilir. Program mufredatinda yer alan bir dersten basarisiz olan 6grenciler, ilgili dersi acildigi ilk
yariyllda tekrar almak zorundadir. Basarisiz olunan dersler tamamlanmadan, diger tim mezuniyet

kosullari yerine getirilmis olsa dahi 6grenci mezuniyete hak kazanamaz.

Program Ogretim Amaclari

Ulusal ve uluslararasi gastronomi alaninda faaliyet gosterebilecek, profesyonel mutfaklarda ve
yiyecek-icecek isletmelerinde goérev alabilecek bilgi, beceri ve yeterliliklere sahip bireylerin
yetistiriimesini saglamak.Surdurulebilirlik ilkeleri dogrultusunda, yenilikci ve kiltlrel acidan duyarli
yiyecek-icecek hizmetleri gelistirebilen, arastirmaci ve yaratici bireylerin yetistirilmesini saglamak.
Girisimcilik, liderlik ve iletisim becerileri glcllu, sektdrde ydnetici veya isletme sahibi konumuna
ilerleyebilecek nitelikte bireylerin yetistiriimesini saglamak.Mesleki etik degerlere bagli, cevreye ve

topluma duyarl, sorumluluk bilinci yiksek profesyonellerin yetistirilmesini saglamak.
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Program Ciktilan
PC-1 Alaniyla ilgili ulusal ve uluslararasi is glivenligi, isci saghgi, cevre koruma, gida glvenligi ve
kalite kontrol standartlarini bilir, yorumlar ve uygular.

PC-2 Yiyecek-icecek isletmelerinde menu planlama, maliyet kontrolU ve finansal analiz streclerini

yonetim fonksiyonlarini kullanarak gerceklestirir.

PC-3 Maesleki calismalarda estetik ve sanatsal bakis acisini kullanir; gida dGranlerinin duyusal

analizlerini yapar.
PC-4 Yiyecek ve iceceklerin hazirlik, pisirme, sunum ve servis tekniklerini uygular.
PC-5 Klasik ve modern mutfak uygulamalarini ve pisirme yontemlerini bilir, uygular ve gelistirir.

PC-6 Gidalarin ozelliklerini ve besin degerlerini dikkate alarak hammaddeden tiiketime kadar trln

yasam dongusini etkin bicimde yonetir.

PC-7 Turk ve dlinya mutfaklarini karsilastirir, farkli mutfak kaltarlerine 6zgu receteleri hazirlar ve

uygular.
PC-8 Degisen tiketici beklentilerine yenilikci coziimler Gretir; 6zgln Grin ve hizmetler gelistirir.
PC-9 Gastronomi alaninda arastirma yapar, bilimsel verileri analiz eder ve proje/rapor gelistirir.

PC-10 Gastronomiyle ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini, yazilimlari, fotografcilik ve videografi

tekniklerini etkin bicimde kullanir.

PC-11 Surduarulebilir mutfak uygulamalari, gcevre dostu Uretim ve tuketim surecleri konusunda

bilincli davranir ve ¢c6zim Uretir.

PC-12 Takim calismasi, liderlik, girisimcilik ve organizasyon becerilerini sergiler; profesyonel

mutfak ve isletmelerde yonetsel sorumluluk Ustlenir.

PC-13 Meslektaslari ve misafirlerle etkili iletisim kurar, farkl ktltarlerle etkilesimde profesyonel

davranir.

PC-14 Mesleki ve toplumsal yasamda etik degerlere 6nem verir; gida etigi ve yasal mevzuata

uygun davranir.

Sayfa 5



TYC Matrisi

Temel Alan

Bilgi 1 X X X X X X X - X X X - - X
1 X X - X X X X X - X X X - X
Beceriler
2 - X X - X X X X X X X X X X
1 - X - - - - - X X - X X X -
Bagimsiz Calisabilme ve
Sorumluluk Alabilme 2 - X - - - - - X - - X X X -
Yetkinligi
3 - X - - - - - X X X - X X -
1 - - - - - - - - X X X - - X
Ogrenme Yetkinligi 2 - - - - - - - - x x - x - -
3 - - - - - - - X X X X - - -
1 = = = = — — — — X X X = X X
2 - - - - - - - - X X - - X -
iletisim ve Sosyal
3 - - X - - - X X - - X b4 X X
Yetkinlik
4 - - - - - - - - - - - - X -
5 - - - - - - - - - X - - - -
1 - - - - - - - X X X X - X X
2 X - - - - - - - - - X - - X
Alana Ozgi Yetkinlik 3 - - - - - - x - - - x - x x
4 - - X - - - — X X X X - - -
5 X X - - - - - - - - X - - X
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Ders Plani

1. Donem

Kredi

GMS 1001  Gastronominin Temelleri

GMS 1003  Gida Bilimi

GMS 1005 Gida Glivenligi ve Hijyen

GMS 1007 Temel Ofis Programlari

GMS 1009 Temel Matematik

GMS 101 Akademik ingilizce-

TURK

101a Turk Dili |

HIST 101a  Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi |
2. Donem

Kod Ders Adi

GMS 102 Akademik ingilizce-ll

HIST 102 Atatlrk ilkeleri ve inkilap Tarihi |

TURK 102/ Turk Dili ll

GMS 1002  Mutfak Uygulamalarina Giris

GMS 1004  Beslenme ilkeleri

GMS 1006 Temel Sanat Egitimi

GMS 1008 Gastronomide Yonetim ve

Organizasyon

3. Donem

Ders Adi

L

Kredi

Kredi

AKTS
4 ingilizce
4 ingilizce
5 ingilizce
5 ingilizce
5 ingilizce
3 ingilizce
2 Turkce
2 Turkce

AKTS Dil
3 ingilizce
2 Turkce
2 Tarkge
6 ingilizce
5 ingilizce
6 ingilizce
6 ingilizce

AKTS

GMS 2001

GMS 2003

GMS 2005

GMS 2007

Mutfak Uygulamalari |
Yiyecek Tarihi
Ekmekcilik

icecekler
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Kod Ders Adi Kredi AKTS Dil

TRM 2005  Pazarlamaya Giris 3 0 0 3 5 ingilizce
NAE 201y  Alan Disi Yabanci Dil | 0 0 0 0 0 -
TRM 2001  Yiyecek ve icecek Yénetimi 3 0 0 3 5 ingilizce
4. Donem
Kod Ders Adi T u L Kredi AKTS Dil
NAE 202y  Alan Disi Yabanci Dil Il 0 0 0 0 0 -
TRM 2004  Maliyet Yonetimi 2 1 0 3 5 ingilizce
GMS 2000  Staj | 0 2 0 1 10 ingilizce
GMS 2002  Mutfak Uygulamalar I 1 3 0 3 5 ingilizce
GMS 2004  Menl Planlama 3 0 0 3 3 ingilizce
GMS 2006  Pastacilik 1 3 0 3 4 ingilizce
5. Donem
Ders Adi Kredi AKTS
NAE 301y  Alan Disi Yabanci Dil I 0 0 0 0 0 -
GMS 3001  Mutfak Uygulamalari Il 1 3 0 3 6 ingilizce
GMS 3003  Gidalar ve Ozellikleri 3 0 0 3 4 ingilizce
GMS 3007  Yiyecek Kaltaru 3 0 0 2 4 ingilizce
GMS 3105  Turk Yoére Mutfaklari 1 3 0 3 5 ingilizce
GMS 3X3 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -
GMS 3X1 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -
6. Donem
Kod Ders Adi T V) L Kredi AKTS Dil
NAE 302y  Alan Disi Yabanci Dil IV 0 0 0 0 0 -
GMS 3000  Staj ll 0 2 0 1 10 ingilizce
GMS 3Xx4 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -
GMS 3X2 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -
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Kod Ders Adi Kredi AKTS Dil

GMS 3102  Mutfak Uygulamalari IV 1 3 0 3 4 ingilizce
GMS 3104 Osmanli Mutfak Kalttra 1 3 0 3 3 ingilizce
CPL 101 Kariyer Planlama 1 0 0 1 2 ingilizce
7. Donem

Kod Ders Adi T u L Kredi AKTS Dil
GMS 4X1 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X3  Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X3 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X1 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X3  Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X1 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

NAE 1000 Universite Secmeli Dersler 0 0 0 0 0 -

8. Donem

Kod Ders Adi Kredi AKTS Dil
GMS 4Xx4 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X2 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X4  Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X2 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X4 Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

GMS 4X4  Alan ici Secmeli Ders 0 0 0 0 0 -

Bu belge Antalya Bilim Universitesi AKTS Program Bilgi Paketi kapsaminda sistem tarafindan otomatik Gretilmistir.
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