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Dersin Amaci

Dersin temel amaci, menU kavrami ve mend tiplerini sunmak, 6grencilerin cesitli konseptlere sahip
yiyecek ve icecek Uretim isletmelerinde, menl planlama ve tasarimini gergeklestirebilmesi icin ele

alinmasi gereken temel hususlari irdelemektir.

Dersin icerigi

Ogrencilerin men( planlama ilke ve yéntemleri, farkli yas gruplarinin ézelliklerine ve risk gruplarina
goére menu planlama, menulerin yonetimi ve denetimi ile ilgili temel bilgi ve becerileri
kazanmasi.MenU kavrami, menu planlama ve gelistirme, menu ve tiketici, menu ve yiyecek icecek,

menu ve dretim, menu ve fiyatlandirma, menu ve pazarlama konularinda teorik bilgiler verilir.

Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

Bulunmamaktadir
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Ders Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Basili dokiiman, Sunum Slaytlari,

Ders Ciktilari

OC1: Yiyecek icecek isletmeleri icin meniiniin énemini aciklayabilir.

0C2: Mendiilerin siniflandiriimasi ve menii cesitleri hakkinda bilgi sahibi olur.
OC3: Menii planlanirken uyulmasi gereken kurallar 6grenir

0C4: Meniilerde maliyet hesabinin yapilmasini, pazarlama ve fiyatlamayi égrenir.

OC5: Farkli konseptler icin men( gelistirebilir ve tasarimini yapabilir

PC-OC Matrisi

e Her bir 6grenim ciktisi (OC), en az bir program ciktisi (PC) ile iliskilendirilmelidir; liitfen bos satir birakmayiniz.

e Sadece dersin igerigi ile dogrudan iliskili olan ve 6lctigliniz program ciktilarini isaretleyiniz.
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Is Yiku Tablosu

Faaliyet Aciklama
Derse Katilim 15 2 30
Uygulama / Pratik 6 1 6
Ara Sinavi/Hazirlik 1 15 15
Ev Odevi 1 30 30
Final Sinavi/Hazirlik 1 20 20
Ders Oncesi Bireysel Calisma 14 1 14
Toplam is Yiikii 115
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Haftalik Program

Hafta icerik

1 Mifredatin Tartisiimasi, Olcme ve Tartma
2 MenU ve Menin Fonksiyonlari

3 MenU Planlanmasi ve disUnilmesi gereken konular
4 Standart Regete

5 Menu ve maliyet iliskisi

6 MenU Fiyatlama Yontemleri

7 VizZE

8 Menl ve mutfak dizayni

9 Menl ve konsept érnekleri

10 MenU tasarimi temelleri

11 Menude tridn konumlandirma

12 Meni tasarmlarinin degerlendirilmesi-1
13 Meni tasarmlarinin degerlendirilmesi-2
14 Meni tasarmlarinin degerlendirilmesi-3
15 FINAL
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Egitim-Ogretim Metodlar

Yontem Adi Araclar Ogrenci Faaliyetleri

Standart derslik
teknolojileri, ¢coklu 5
Ders (anlatim), Dinleme, not alma, tekrar etme, derste getirilen egitim
o ortam araclari L . ) i Aktif
etkilesimli tartisma L materyalleri Gzerinden goésterilenleri uygulama
(projektor, bilgisayar,

dijital sunumlar)

Standart derslik

teknolojileri, goklu ) ) L )
Tartismali Ders Dinleme ve anlamlandirma, elestirel distinme Aktif

ortam araclari,

projektor, bilgisayar
Konuk Konusmaci - Dinleme ve anlamlandirma, g6zlem/durumlari isleme Aktif

Standart derslik

teknolojileri, coklu

ortam araclari, o ) ) .
Panel L o Ogrenciler final sunumlarini paylasmaktadir. Aktif

projektor, bilgisayar,

tepegoz, 6zel

donanim

Bilgisayar ve Excel kullanarak édev sorularinin ¢éziimesi

Odev Bilgisayar Aktif
ve analiz edilmesi

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani

Vize Vize %40

Final Final %60
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclari

Secilen Amaclar: SKA 2, SKA 4
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