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Dersin Amaci

Bu ders 6grencilere tarifi dizgun bir sekilde takip etmelerini, et Grlnlerini pisirmeyi, et tlrlyle
uyumlu ve kontrast garnitUrlerinin hazirlanmasi. et, balik, kiimes hayvanlari, av hayvanlari, deniz
mahsulleri ve uygun soslarinin hazirlanarak sunumunun yapilmasi, tabagin teknik acilardan
duzenlenmesi ile ilgili donanimi kazandirir. Temel pisirme teknikleri ve kombinasyon pisirme
yontemlerinin kavranmasi, mise-en place kavramlarina bagli kalarak ve recetelerin zamanlama
acisindan etkili kullanimi vurgulanarak ana yemek tabaklarinin uyumlu garnitirler ve uygun

soslariyla hazirlamasi, pisirilmesi ve servis edilmesinin 6gretilmesi

Dersin icerigi

Dersi alan 6grencilerin on dort (14) haftalik egitim boyunca sistemli olarak verilen teorik ve pratik
bilgilerin yardimlariyla gastronomi ve profesyonel mutfaktaki temel akisi temel alarak, ana mutfagin

bolimlerinden ‘Saucier, Rotisseur, Grillardin ve Poissonier uygulamalarinin kavranmasi. Bu bilgi ve
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tecrUbelerin ileri mutfak uygulamalari icin saglikli ve saglam bir temel ve profesyonellige sosyo-

ekonomik sistemli bir bakis acisi olusturmasi.

Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

Bulunmamaktadir

Ders Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Practical Professional Cookery/ H. Cracknell (Eser Sahibi), R. J. Kaufmann

Akademik Durustluk ve Yapay Zeka

Okulla ilgili durastlak ihlallerini icerir ancak sadece kopya ¢cekme, eser hirsizligi ile sinirli
degildir,baskalarinin calismalarini teslim etme, 6gretim gorevlisi ya da baskasinin calismasini izinsiz

kullanmayidaicerir. Hehangi bir dirustlUk ihlali ciddi bir akademik suctur ve disiplin cezasi vardir.

Ders Ciktilari

OC1: Takim calismasina yatkinligi artar ana mutfagin sistematik isleyisine hakim olabilir.
OC2: Pisirildikten sonra estetik acidan dekoratif detaylari bulunan yemekleri servis edebilir.
0C3: Standart receteyi uygular.Gerekli bilgileri analiz eder.

0C4: Kullanilan malzemenin 6zelligine gére dogru pisirme teknigini secer.

0C5: Ozellikleri ya da receteleri verilen diinya yemeklerinin hangi mutfak kiltiriine ait oldugunu secer.

PC-OC Matrisi

e Her bir 6grenim ciktisi (OC), en az bir program ciktisi (PC) ile iliskilendirilmelidir; liitfen bos satir birakmayiniz.

e Sadece dersin igerigi ile dogrudan iliskili olan ve 6l¢tigliniz program ciktilarini isaretleyiniz.
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Is Yiki Tablosu

Sire

Faaliyet Toplam Aciklama
(Saat)
Quiz Hazirhk 1 4 4
Uygulama / Pratik 1 42 42
Ara Sinavi/Hazirlik 1 20 20
Diger 1 20 20
Ders Oncesi Bireysel Calisma 1 14 14
Final Sinavi/Hazirlik 1 30 30
Ders Oncesi Bireysel Calisma 1 14 14
Toplam is Yiikii 144

Haftalik Program

Hafta icerik

1 Av Hayvanlari

2 Antrikot ve steak et gesitleri.

3 Dumanlama (smoke) Teknigi ile Yemek Hazirlama
4 Deniz Mahsulleri 2, Kabuklular ve Kiskaclilar

5 Mutfakta Ment Tasarlama ve Uygulama Faaliyetleri
6 Banket Catering Acik blfe menuUsi

7 Banket Catering Ziyafet menuleri

8 ARA SINAV

9 Banket Catering Kokteyl prolanje menUsi

10 Banket Catering Brunch mendsu

11 Mutfakta Menl Tasarlama ve Uygulama Faaliyetleri Il
12 Tabak dizayni ve stilistligi 1

13 Tabak dizayni ve stilistligi 2

14 Ders tekrar

15 FINAL SINAVI
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Egitim-Ogretim Metodlar

Yontem Adi Araclar Ogrenci Faaliyetleri

Standart derslik

teknolojileri, ¢coklu 5
Ders (anlatim), Dinleme, not alma, tekrar etme, derste getirilen egitim
o ortam araclari L . ) i Aktif
etkilesimli tartisma L materyalleri Gzerinden goésterilenleri uygulama
(projektor, bilgisayar,

dijital sunumlar)

Standart derslik

teknolojileri, coklu o . o
) Ikili gruplar olusturulmasinin amaci fikir gelistirme )
Beyin Firtinasi ortam araclari, N . Aktif
L asamasinda yenilikcilige agik olmalarini saglamaktir.
projektor, bilgisayar,

tepegdz
tasarim ve sunum

Grup Calismasi 2 ogrenci iceren proje Aktif
araclari

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani

Vize Uygulama Sinavi %40

Final Uygulama Sinavi %60
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclan

Secilen Amaclar: SKA 4, SKA 12
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