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Dersin Amaci

Yiyecek iceceklerin hazirlanmasinda kullanilan malzemelerin gesitlerini tanitmak ve fiziksel,

kimyasal niteliklerini aktarmak amaclanmaktadir.

Dersin icerigi

Bu dersin iceriginde yiyecek ve icecek sektérinde yaygin olarak kullanilan yiyeceklerin kimyasal ve
fiziksel 6zelliklerinin son Urdnin duyusal 6zellikleri Gzerindeki etkisinin anlatilmasi, cografi sartlarin
yiyeceklerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini belirlemedeki 6neminin aciklanmasi, bir yiyecegin,
ornegin bugdayi, farkl cesitleri arasindaki yapisal farklar olabilecedi ve Uretilecek yiyecede bagl

olarak hangi cesidinin nasil secileceginin anlasiimasi

Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

Bulunmamaktadir
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Ders Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Dogan, M., (2022). Gidalar, Ozellikleri, Fonksiyonlari ve Mutfak Uygulamalari, Nobel Akademik
Yayinlari, Ankara., Ed: Dogan M. ISBN: 978-625-427-785-6

Ders Ciktilan

OC1: Cografi sartlarin Griin cesitliligi Gzerindeki etkisini aciklar.
0C2: Gida endiistrisinde yaygin olarak kullanilan yiyecekleri siniflandirir.

0C3: Uretimde kullanilacak olan bir Griiniin farkl cesitleri arasindan uygun olan cesidin kimyasal ve

fonksiyonel 6zelliklerine dayanarak nasil secilebilecegini acgiklar.

0OC4: Gidalarin kimyasal yapilarina bagh olarak tiretimdeki fonksiyonel ézelliklerinin nasil degistigini

aciklar.

OC5: Gidalarin hazirlanma ve pisirme asamalarinda olusabilecek degisikliklikleri aciklar

PC-OC Matrisi

e Her bir 6grenim ciktisi (OC), en az bir program ciktisi (PC) ile iliskilendirilmelidir; liitfen bos satir birakmayiniz.

e Sadece dersin icerigi ile dogrudan iliskili olan ve 6lctiglinliz program ciktilarini isaretleyiniz.
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Is Yiku Tablosu

Faaliyet Toplam Aciklama
Derse Katilim 15 3 45
Ders Oncesi Bireysel Calisma 14 1 14
Ev Odevi 2 5 10
Ara Sinavi/Hazirhk 1 10 10
Final Sinavi/Hazirlik 1 15 15
Toplam is Yiikii 924
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Haftalik Program

Hafta icerik

1 Giris ve Oryantasyon: Miifredatin Tartisiimasi Olgme ve Tartma.
2 Tahillarin siniflandiriilmasi, bugday ve islenmis bugday Urinleri
3 Makarna ve Piring

4 Baklagiller

5 Meyveler ve Sebzeler

6 Sut ve st Urlnleri

7 VizZE

8 Yerel ve ithal peynirler

9 Kirmizi et

10 Salam, Sosis, Sucuk, Pastirma

11 Kanath etleri ve av hayvanlari

12 Deniz Urlnleri

13 Baharat

14 Kakao, cikolata

15 FINAL
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Egitim-Ogretim Metodlar

Yontem Adi Araclar Ogrenci Faaliyetleri

Standart derslik
teknolojileri, ¢coklu 5
Ders (anlatim), Dinleme, not alma, tekrar etme, derste getirilen egitim
o ortam araclari L . ) i Aktif
etkilesimli tartisma L materyalleri Gzerinden goésterilenleri uygulama
(projektor, bilgisayar,

dijital sunumlar)

Standart derslik
teknolojileri, goklu ) ) L )
Tartismali Ders Dinleme ve anlamlandirma, elestirel distinme Aktif
ortam araclari,
projektor, bilgisayar
) ) Onceden planlanmis teknik geziye katilir ve gezide )
Teknik Gezi - . L Aktif
o6grendiklerini raporlar.
Standart derslik
teknolojileri, ¢coklu
Proje sunum ortam araclari, Arastirma - sunum hazirlama ve sunum yapma Aktif
projektor, bilgisayar,
internet
Bilgisayar ve Excel kullanarak édev sorularinin ¢éziimesi

Odev Bilgisayar Aktif
ve analiz edilmesi

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani

Vize Vize Sinavi %50

Final Final Proje %50
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclari

Secilen Amaclar: SKA 1, SKA 2, SKA 3, SKA 4
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