AVRUPA KREDi TRANSFER SISTEMI (AKTS)

Ders Bilgi Paketi

BES 226 — Besin Mikrobiyolojisi ve Besin Guvenligi

Ders Bilgileri

Ders Kodu BES 226

Dersin Adi Besin Mikrobiyolojisi ve Besin Glvenligi
Ders Adi (EN) Food Microbiology and Food Safety
Egitim Duzeyi Lisans

Ders Turu Ders

Egitim Dili Tarkce

Ogretim Elemani Dr. Ogr. Uyesi Giil Merve GENCER
T/U/L 3/0/0

Kredi 3

AKTS 5

Dersin Amaci

Besinler ve mikroorganizmalar arasindaki iliskileri ve bu iliskilerin getirecegdi yararli veya zararl

etkileri degerlendirmektir.

Dersin icerigi

Bu ders; Besin-mikroorganizma iliskileri,Mikroorganizma kaynaklari ve besinlere bulasma
yollari,Besinlerde mikroorganizmalarin gelisimini etkileyen faktérler,Besinlerde mikrobiyel
bozulmalar,Besinlerdeki mikroorganizmalarin inhibisyonu ve inaktivasyonu icin kullanilan
yontemler,Besin kaynakli bakteriyel hastalik etkenleri I,Besin kaynakli bakteriyel hastalik etkenleri
II,Besin kaynakli viral hastalik etkenleri,Mikotoksijenik ktifler,Besin kaynakli paraziter hastalik
etkenleri,Fermantasyon ve fermente besinler, Probiyotikler,Besinlerde mikrobiyolojik muayene
yontemleri,Besinlerde mikrobiyolojik kalite kontrolt,Besin glivenligi sistemleri; konularini

icermektedir.
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Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

Bulunmamaktadir.

Ders Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Gida Mikrobiyolojisi - Efil Yayinevi - Osman Erkmen kitabi kitaplari

Akademik Durustluk ve Yapay Zeka

Yapay zeka kullanilmamistir.

Haftalik Program

Bu ders icin haftalik program bilgisi bulunmamaktadir.

Egitim-Ogretim Metodlarn

Bu ders icin egitim-égretim yéntemi bilgisi bulunmamaktadir.

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani

Vize ViZE %40

Final FINAL %60
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclan

Secilen Amaclar: SKA 4

Bu belge 22.07.2026 tarihinde otomatik olarak olusturulmustur.
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