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Ders Bilgi Paketi

GMS 3104 — Osmanh Mutfak Kultaru

Ders Bilgileri

Ders Kodu GMS 3104

Dersin Adi Osmanh Mutfak Kalturt
Ders Adi (EN) Turkish Cuisine

Egitim Duzeyi Lisans

Ders Turu Ders

Egitim Dili ingilizce

Ogretim Elemani Doc. Dr. OGUZ DOGAN
T/U/L 1/3/0

Kredi 3

AKTS 3

Dersin Amaci

Dersin sonunda o6grenciler; kultUrel farkliliklara tarafsiz bir cerceve ile yaklasmayi 6grenir; bireylerin
ve topluluklarin yemek pratiklerini inceleyerek Avrupa kaltiru bilgilerini artirmak; gidanin kulttrel,
politik ve ekonomik degerini taniyabilme; ve gida ile ilgili kiltirel etkinlikleri tesvik eden ve

gelistiren organizasyonlarin ve muzelerin arkasindaki cabalari taniyacaklardir.

Dersin icerigi

Bu ders, gida ile ilgili konulari antropolojik bir perspektiften ele alacaktir. Grup ve kisisel kimlikler,
kiresel bir dinyadaki etnik aidiyetler, ritieller, tabular ve kacinmalar yoluyla dini sinirlar, yerel ve
kiresel topluluklarin yeniden canlandirilmasi gibi gidalarin sekillenmesinde oynadigi rolt
inceleyecektir. Farkli ortamlarda okuma ddevleri ve etnografik arastirmalar yoluyla 6grenciler,
"yemek geleneklerinin" ve "yerel yemeklerin" zaman ve mekan icinde nasil korundugunu ve

donustiraldigiani ve mutfak bilgilerinin insanlar tarafindan kaltarel farkliliklari belirtmek icin nasil
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kullanildigini kesfedeceklerdir. Kurs, mutfak turizmi, kentsel ortamlarda yemek, restoran kultlrl ve

UNESCO'nun “tehlikedeki” diyetleri korumasi yoluyla bir miras olarak gidaya odaklanacaktir.

Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

GMS 1005 Gida Guvenligi ve Hijyen ve GMS 1002 Mutfak Uygulamalarina Giris

Ders Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Bulunmamaktadir.

Akademik Durustluk ve Yapay Zeka

Bu derste akademik diiristliik temel bir ilkedir. Ogrencilerin tiim calismalarinda 6zgin disiince
tretmeleri beklenir. intihal, uydurma veya tahrif edilmis veri kullanimi, baskasina ait fikir, diisiince
ve metinlerin uygun atif yapilmadan kullaniimasi ya da bir gcalismanin baskasinin katkisi gizlenerek
sunulmasi etik ihlal olarak degerlendirilir. Ders kapsaminda yapay zeka araclari 6grenme sirecini
destekleyici bir kaynak olarak kullanilabilir. Bu kullanim sorumluluk ve seffaflik gerektirir. Yapay
zeka; fikir gelistirme, kavram aciklama, dil diizenleme veya teknik destek saglama amaciyla
kullanilabilir. Uretilen icerik dogrudan kopyalanarak égrencinin kendi akademik calismasi gibi
sunulamaz. Yapay zekadan yararlanilan durumlar acikca belirtilmeli ve calismanin nihai icerigi
ogrencinin kendi fikir, distince, akademik bilgi birikimi ve emegine dayanmalidir. Yapay zeka
kullaniminin beyan edilmemesi ya da etik ihlal teskil eden durumlarin tespiti halinde surec,

Universitenin ilgili mevzuati cercevesinde degerlendirilir.

Ders Ciktilari

OC1: Tarih 6ncesindeki yemek kiltirani anlamak

0OC2: Tarihsel siirecte yiyeceklerin kullaniimasi ve tarihi mutfaklar anlamak
OC3: Tirk mutfaginin tarihsel gelisimini anlamak

0C4: istanbul'daki mutfak gelisimini ve istabul mutfagini anlamak

OC5: Osmanli mutfagini ve Osmanl mutfgindaki gelisimleri anlamak

PC-OC Matrisi

e Her bir 6grenim ciktisi (OC), en az bir program ciktisi (PC) ile iliskilendirilmelidir; liitfen bos satir birakmayiniz.

e Sadece dersin icerigi ile dogrudan iliskili olan ve 6lctigliniiz program ciktilarini isaretleyiniz.

PG 14

6c1 1 1 a 1 1 1
oc 2 1 R 5 | 1 1 1
oc 3 1 1 1 . 8 - 1 1 (2]
) © @@ 0 8|6 . - o
ocs 1 1 1 1 (3] 1 1 1 (2]
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Duzey: Yok 1 Dusuk aOrta BYUksek

Is Yiku Tablosu

Faaliyet Aciklama
Ara Sinavi/Hazirlik 6 1 6
Final Sinavi/Hazirlik 14 1 14
Uygulama / Pratik 15 2 30
Derse Katilim 15 3 45
Toplam is Yiikii 95

Haftalik Program

Hafta icerik

1 Giris: Ders iceriginin paylasiimasi
2 Tarih Oncesi Yemek Kiilturi

3 Tarihsel Mutfaklar: Misir, Simer, Hititler, Bizans, Ermeni ve Yahudi
4 Turk Mutfaginin Tarihsel Gelisimi
5 istanbul Mutfagi

6 Osmanl Mutfagi

7 Ara Sinav

8 Mutfak Uygulamasi

9 Mutfak Uygulamasi

10 Mutfak Uygulamasi

11 Mutfak Uygulamasi

12 Mutfak Uygulamasi

13 Mutfak Uygulamasi

14 Mutfak Uygulamasi

15 D6énem Sonu Degerlendirmesi
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Egitim-Ogretim Metodlar

Yontem Adi Araclar Ogrenci Faaliyetleri

Standart derslik

teknolojileri, ¢coklu ) o o
Ders (anlatim), Dinleme, not alma, tekrar etme, derste getirilen egitim )

S ortam araclari L . ) ) Aktif

etkilesimli tartisma L materyalleri Gzerinden goésterilenleri uygulama

(projektor, bilgisayar,

dijital sunumlar)

tasarim ve sunum - ) )
Grup Calismasi 2 ogrenci iceren proje Aktif

araclar

Dinleme, not alma, kavramsal analiz, elestirel disinme,

Laboratuar Ozel donanim soru sorma ve tartismaya katilm Yorikoglu firmasi Aktif

yetkilileri ile peynir yapimi

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani

Vize Vize Sinav %40

Final Final Sinav %60
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclari

Secilen Amaclar: SKA 4, SKA 8, SKA 11, SKA 12
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