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Dersin Amaci

Bu dersin sonunda 6grencilerin:MenU planlama kararlarini yonlendiren temel ilkeleri anlamasiFarkl
menu yapilari ve bunlarin operasyonel etkilerini tanimasiBeslenme, hedef pazar ve menu bilesimi
arasindaki iliskiyi incelemesiMeni performansini karlilik ve populerlik agisindan

yorumlayabilmesiMenu fiyatlandirma stratejilerinin temel prensiplerini anlamasibeklenmektedir.

Dersin icerigi

Bu ders, yiyecek-icecek isletmelerinde ment planlamanin temel ilkelerini incelemektedir. Menu
yapisini belirleyen faktorler, farkli menu tarleri, beslenme ile ilgili hususlar, menu analiz teknikleri
ve temel fiyatlandirma stratejileri ele alinir. Ders kapsaminda, menulerin operasyonel verimlilik,

musteri algisi ve finansal performans Uzerindeki etkileri anlasiimasina odaklaniimaktadir.
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Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

Yoktur

Ders Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

McVety, P. J., Ware, B. J., & Ware, C. L. (2008). Fundamentals of menu planning. John Wiley &

Sons.Traster, D. (2018). Foundations of menu planning. Pearson Education Inc.

Ders Ciktilari

OC1: Yiyecek-icecek isletmelerinde menii planlama kararlarini belirleyen ve etkileyen temel faktérleri

aciklar.

0C2: Farkli yiyecek-icecek mend tirlerini ayirt eder ve yapisal 6zelliklerini tanimlar.

OC3: Beslenme ilkeleri ve hedef pazar 6zelliklerinin meni bilesimini nasil etkiledigini aciklar.
0C4: Menii performansini popiilerlik ve karlilik acisindan analiz eder.

OC5: Temel men fiyatlandirma prensiplerini aciklar ve fiyatlandirma kararlarinin meni sonuclarini nasil

etkiledigini yorumlar.

PC-OC Matrisi

e Her bir 6grenim ciktisi (OC), en az bir program ciktisi (PC) ile iliskilendirilmelidir; liitfen bos satir birakmayiniz.

e Sadece dersin igerigi ile dogrudan iliskili olan ve 6lctigliniz program ciktilarini isaretleyiniz.

PC1 ‘ PC 2 ‘ PC 3 H PC 4 ‘ PC5 ‘ PC 6 ‘ PC 7 ‘ PC 8 ‘ PC 9 ‘PC10‘PC11‘PC12‘PC13‘PC14
0c1 a 1
oc 2 2] 0 a6
oc 3 (2] 2]
oc 4 8 1
6¢cs a 1

Dizey: Yok 1 Dustk aona BYUksek
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Is Yiki Tablosu

Sire

Faaliyet Toplam Aciklama
(Saat)

Derse Katilim 1 42 42
Final Sinavi/Hazirlik 1 30 30
Ara Sinavi/Hazirlik 1 25 25
Ders Oncesi Bireysel Calisma 1 15 15
Diger 1 15 15

Toplam is Yiikii 127

Haftalik Program

Hafta icerik

1 MenU Faktorleri

2 MenU Faktorleri

3 Saglikl Men( Olusturma

4 Saglikh Meni Olusturma

5 Yiyecek-icecek isletmelerinde Menii Tiirleri
6 Yiyecek-icecek isletmelerinde Meni Tiirleri
7 Yiyecek-icecek isletmelerinde Menii Tiirleri
8 Ara Sinav

9 Meni Ozellikleri

10 Meni Ozellikleri

11 Menl Mihendisligi (MenU Analizi)

12 Menl Mihendisligi Kategorileri

13 MenU Fiyatlandirmasi

14 Menu Fiyatlarini Etkileyen Faktorler

15 Menu Fiyatlarini Etkileyen Faktorler
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Egitim-Ogretim Metodlar

Yontem Adi Araclar Ogrenci Faaliyetleri

Standart derslik
teknolojileri, ¢coklu 5
Ders (anlatim), Dinleme, not alma, tekrar etme, derste getirilen egitim
o ortam araclari L . ) i Aktif
etkilesimli tartisma L materyalleri Gzerinden goésterilenleri uygulama
(projektor, bilgisayar,

dijital sunumlar)

Standart derslik

teknolojileri, goklu ) ) L )
Tartismali Ders Dinleme ve anlamlandirma, elestirel distinme Aktif

ortam araclari,

projektor, bilgisayar

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani

Vize Midterm Exam %40

Final Final Exam %60
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclan

Secilen Amaclar: SKA 4, SKA 8, SKA 12
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