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Dersin Amaci

Bu dersin amaci 6grencilerin gastronominin tanimi ve gastronominin tarih, cografya, kultir ve

mutfak becerileri gibi diger alanlarla etkilesimi hakkinda temel fikirlere sahip olmalarini saglamaktir.

Dersin icerigi

Bu ders, yemek ve kultar arasindaki iliskiyi, gincel gastronomi trendlerini de ele alarak
gastronomiye giris saglamaktadir. Ders kapsaminda, ilk medeniyetlerden giiniimize kadar yiyecek
ve mutfak tarihinin evrimi incelenecek, farkli dénemlerin yiyecekleri ve yemek aliskanliklari
Uzerinde durulacaktir. Ayrica, 15. ylzyildan itibaren Fransiz mutfaginin kékenleri, gelisimi ve

uluslararasi gastronomi Uzerindeki etkisi detayl olarak ele alinacaktir.

Dersin On Kosulu/ Yan Kosulu

Bulunmamaktadir
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Akademik Durustliuk ve Yapay Zeka

Akademik durustltk ihlalleri; kopya ¢cekme, intihal, baskasina ait calismayi kendi calismasiymis gibi
teslim etme, 6gretim elemaninin veya baska bir kisinin calismalarini izinsiz kullanma gibi eylemleri
kapsar; ancak bunlarla sinirh degildir. Her tirli akademik dirUstlik ihlali ciddi bir akademik suctur
ve disiplin cezasina tabidir. Yapay zeka aracglar yalnizca dilbilgisi kontroll, ifade diizeltme, yazim
destegi ve genel akademik asistanlik amaciyla kullanilabilir. Ancak yapay zeka tarafindan Uretilen
metinlerin dogrudan kopyalanip yapistirilarak 6dev, proje, rapor veya baska bir akademik calisma
olarak sunulmasi akademik duristlik ihlali ve intihal kapsaminda degerlendirilir. Ogrenciler, teslim

ettikleri tim calismalarin kendi 6zgln emeklerini yansitmasindan sorumludur.

Ders Ciktilan

OC1: Gastronomiyi gida bilimi, hijyen, sanat, tarih, kiltiir, tarim gibi disiplinler etrafinda aciklayabilir.
0C2: Erken dénem medeniyetlerinden giinimiize gastronominin evrimini aciklar.

OC3: Yemek, kiiltiir ve kimlik arasindaki iliskiyi tarihsel sirec ve farkli topluluklar baglaminda analiz
edebilir.

OC4: Tat ve Lezzeti aciklar.

OC5: Profesyonel sef olmanin nieteliklerini ve sorumluluklarini égrenir.

PC-OC Matrisi

e Her bir 6grenim ciktisi (OC), en az bir program ciktisi (PC) ile iliskilendirilmelidir; litfen bos satir birakmayiniz.

e Sadece dersin icerigi ile dogrudan iliskili olan ve 6lctiglinliz program ciktilarini isaretleyiniz.
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Is Yiki Tablosu

Faaliyet Aciklama
Derse Katilim 14 3 42
Ara Sinavi/Hazirlik 1 10 10
Final Sinavi/Hazirlik 1 15 15
Uygulama / Pratik 1 0 0
Ders Oncesi Bireysel Calisma 8 1 8
Arastirma Sunumu 1 15 15
Toplam is Yiikii 20

Haftalik Program

Hafta icerik

1 Derse giris; Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Nedir?

2 Gastronomi ve iliskili Disiplinler

3 Yemek ve Toplum

4 Tarihte Yiyecek; ilk Medeniyetler ve Temel Yiyecek Malzemeler

5 Tarihte Yiyecek; Yeni KultUrler ile Tanisma ve Yeni Yiyecekler

6 Rénesans Periyodunda Yiyecek

7 Klasik Fransiz Mutfagi ve Nouvelle Mutfaga Gegis

8 Sef Olmak

9 Vize Sinavi

10 Flzyon Mutfak, Fast Food, Sokak Yiyecekleri, Slow Food/ Pisirme ve Teknikler
11 Lezzet ve Duyusal Analiz

12 Molekuler Gastronomi- Michelin Yildiz Siniflandirmasi

13 Gastronomik Kimlik Nedir. Somut Olmayan Kultlurel Miras-UNESCO
14 Arastirma Sunumlari ve Degerlendirme

15 Arastirma Sunumlari ve Degerlendirme
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Egitim-Ogretim Metodlar

Yontem Adi Araclar Ogrenci Faaliyetleri

Standart derslik

teknolojileri, ¢coklu 5
Ders (anlatim), Dinleme, not alma, tekrar etme, derste getirilen egitim
o ortam araclari L . ) i Aktif
etkilesimli tartisma L materyalleri Gzerinden goésterilenleri uygulama
(projektor, bilgisayar,

dijital sunumlar)

Standart derslik

teknolojileri, goklu ) ) L )
Tartismali Ders Dinleme ve anlamlandirma, elestirel distinme Aktif

ortam araclari,

projektor, bilgisayar
Gosterim Ders sunum igerikleri Dinleme ve anlamlandirma, gézlem/durumlari isleme Aktif

. o Bilgisayar ve Excel kullanarak édev sorularinin ¢ézilmesi i
Odev Bilgisayar ) ) ) Aktif
ve analiz edilmesi

Ders Degerlendirme Kriterleri

Aktivite Turu Degerlendirme Adi Katki Orani
Vize Vize %30
Proje Proje %20
Proje Final %50
Final Final Degree %0
Toplam %100

Surdurulebilir Kalkinma Amaclari

Secilen Amaclar: SKA 4
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